
Taarten (11.50/1700uur)
TAART VAN DE DAG 	 V.A. 4.5

SLAGROOM 	 0.5

Lunch Kaart tot 16:00 uur

Mousserend
CAFÉ DE PARIS. BLANC DE BLANCS BRUT. FRANKRIJK 	 6|26 
CHARDONNAY - SAUVIGNON BLANC – CHENIN BLANC 
FEESTELIJK - VERFRISSEND – KNISPEREND – TOEGANKELIJK 

CAFÉ DE PARIS ICE		  29
CHARDONNAY
EEN DELICATESSE VAN BUBBELS – FRISHEID – FRUIT

CAFÉ DE PARIS. ROSÉ. FRANKRIJK 		  26
PINOT NOIR – CHARDONNAY - CABERNET FRANC 
SUBTIEL – VERS ROOD FRUIT – PEER – PRETTIGE AFDRONK 

CASTELNAU BRUT CHAMPAGNE. FRANKRIJK 		  75
CHARDONNAY – PINOT NOIR – PINOT MEUNIER
DELICAAT – DROOG – SUBTIEL NOOTACHTIG – MILDE BUBBEL 

CAVA BRUT RESERVA VALLFORMOSA. SPANJE		  6.5|29
MACABEO. PARELLADA. XAREL-LO 
ELEGANT – FINESSE – DIEPGANG – BRIOCHE  

Alcohol vrij
CAVA . 0.0 VALLFORMOSA - SPANJE 		  6.5|29
MACABEO.PARELLADA.XAREL-LO 
TROPICH FRUIT – DELICATE BUBBEL – VERFRISSEND – LANGE AFDRONK

W I J N K A A R T



Taarten (11.50/1700uur)
TAART VAN DE DAG 	 V.A. 4.5

SLAGROOM 	 0.5



Taarten (11.50/1700uur)
TAART VAN DE DAG 	 V.A. 4.5

SLAGROOM 	 0.5

Lunch Kaart tot 16:00 uur

Witte wijnen 
CAFÉ DE PARIS. BLANC DE BLANCS BRUT. FRANKRIJK 	 6|26 
CHARDONNAY - SAUVIGNON BLANC – CHENIN BLANC 
FEESTELIJK - VERFRISSEND – KNISPEREND – TOEGANKELIJK 

HERITAGE DU BARON BLANC. FRANKRIJK 		  4.8|22.5
SAUVIGNON BLANC – COLOMBARD 
EIGENZINNIG – FRUITIG – VERFRISSEND – DOORDRINKBAAR 

GOEDVERWACHT ESTATE. GREAT EXPACTATIONS . ZUID AFRIKA	 5|25
COLOMBARD
KRAAK HELDER – KRUISBES – GRAPEFRUIT - CITRUS 

CAMPO BIO VERDEJO . SPANJE		  4.9|23.5
VERDEJO 
EXOTISCH -  STUIVEND – KNISPEREND – PASSIEVRUCHT 

DONNA TERRA BIANCO. ITALIË		  4.9|23.5 
PINOT GRIGIO 
KRACHTIGE GEUR – WIT FRUIT – BLOEMEN – PEER

SANCTUS. FRANKRIJK 		  5.5|25.5
CHARDONNAY 
ROMIG – BOTERBABBELAAR – HONING – APPEL

MARIS CASSE CROUTE. FRANKRIJK – BIOLOGISCH 	 25
VIOGNIER – GRENACHE BLANC 
BLOEMIG – NOTEN – VANILLE – PEER & APPEL 

CRUZ DEL CASTILLO CON ELLA. SPANJE		  35 
ALBARINO
POMPELMOES – ZILTIG – FLORAAL – AROMATISCH 

RIOJA BLANCO CRIANZA. SPANJE 		  33
VIURA 
INTENS – KRUIDIG – VOL – ROKERIG – HONING 
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Rose’s  
BLUSH ROSE PINOT GRIGIO. ITALIE 		  4.8|23.5
PINOT GRIGIO 
O SOL MIO - TOEVLUCHT – KNISPEREND VERFRISSEND - RODE BESSEN  

11 MINUTES ROSE. ITALIE		  33
CARMÉNÈRE – CORVINA -SYRAH – TREBBIANO 
BLOEMIG BOUQET – VERS ROOD FRUIT

11 MINUTES MAGNUM ROSE. ITALIE		  66
CARMÉNÈRE – CORVINA -SYRAH – TREBBIANO 
BLOEMIG BOUQET – VERS ROOD FRUIT

Rode wijnen   
HERITAGE DU BARON ROUGE. FRANKRIJK		  4.8|22.5
CARIGNAN VIEILLES VIGNES ( OUDE STOKKEN )
VRIENDELIJK – SOEPEL – ELEGANT – RODE KERSEN & BESSEN

MARIS CASSE CROUTE BIO. FRANKRIJK 		  6|28
MERLOT – SHIRAZ
ROOD FRUIT – EXPRESSIEF – ROND – VEELZIJDIG 

ARTIMONE ROSSO. ITALIË 		  4.9|23.5
NEGROAMARO
ZOETHOUT - RIJP ZWART FRUIT – ZWARTE BITTER – KRUIDIG  

DISERE & LUSH ZIN. ITALIË 		  32
PRIMITIVO 
JAMMIG – KERSEN – ROKERIG – LOVES BURGERS 

VALPOLICELLA PASSIMENTO ROSSO ROMEO EN JULIET. ITALIÉ 	 29
CORVINA – CROATINA – MERLOT
APPASIMENTO - GEDROOGD ROOD FRUIT -  KRUIDIG & SOEPEL 

RIOJA CRIANZA CRUZ DEL CASTILLO. SPANJE  		  30
TEMPRANILLO 
COCUS – HOUT – VANILLE – KENMERKENDE RIOJA

ALTA COLECCION PIEDRA NEGRA BIO. ARGENTINIË 	 29
MALBEC 
VOL – KRUIDIG – STEVIG – MEAT LOVER 

LUI HENNESY BARREL FERMENTED. ITALIË 		  47
CABERNET SAUVINGON 
RUM – AMANDEL – ZWART FRUIT – VLEZIG
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